@ i
ANTIPASTI

- Tavolozza di pesce crudo -
(salmone, tovuno, branzino, capasanta, canocia, gamberi rosst sicilia, scampt)

20

- Plovra scottata su crema di patate e topinanbur, punte
d’asparago |GP e mandorle -
14

-IL wisto caldo di pesce-
(Baccals wmantecato, gamberi in saor, Capasanta, canestrelll insalata di sepple, )

15

“Battuta di manzo con Asparagi bianchi in agrodolee,
tuorlo d’'uovo e riduzione all’aceto balsamico-
14

- Flawn alle erbette di campo e speck
su fonduta di formaggi-

b

-Tutto Asparagi-
( carpaceio di manzo affumicato e insalata di asparagi, asparagi in salsa, involtine di
asparagi e pancetta, tortino di sfoglia agli asparagi

15

*il pesce destinoto ad esseve consumato crudo o praticamente crudo & state sottoposto a trattamento di
bonifiche preventive conforme alle prescriziond del regolamento (CE) 253/2004
*in caso di allergle particolavi rivolgersi al personale di sala
*prediligiomo L'utilizzo di prodottl Fresehi in base alla stagionalita, qualora now siano veperlbill

poSSOND £ssere surgelati
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PRIMI PIATTI

- Unguine at fruttl di ware -
14

- Spaghetti alle vongole, bottarga profumatt al Limone-
13

- Orecchiette agli asparagl Blanchi e Verdi, gamberi e
pomodorint confit -
13

- Spaghetti con carbonara di asparagi -
12

-Risotto agli asparagi bianchi e Vverdi di Ciwmadolmo, speck
croceante e gorgonzola -
12

- Cawnnellont ripient di carletti, bruscandoli -
10

- Guoceht alle erbette e guanciale su fonduta al worlaceo -
10

*Il pesee destinato ad essere conswmato crudo o praticamente crudo & stato sottoposto a trattamento di
bonifiche preventive conforme alle prescriziond del regolamento (CE) 52/2004
*in caso di allerale particolari rivoloersi al personale di saln
*prediligiomo Lutilizzo di prodottl Fresehi tn base alla stagionalitd, qualora now siano veperibill

POSSOND ESSEYE suroelatl
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SECONDI PIATTI

- Filetto di branzino al forno
in crosta di pane nero, asparagi Verdi e pomodoring -
15

-Tagliata di tonno in crosta di sewl di papavero agli asparagi
e salsa allo zafferano -
16

- GranFritto di pesce e verdure crocoanti-
15

- ASparagi e uova o
Asparagi alla Bisrmark -
14

- Tagliata di manzo agli asparagi -
1e

Filetto di canguro-
16

- Filetto di manzo al pepe verde -
1L

- Contornt di stagione -
5

*il pesce destinoto ad essere consumato crudo o praticamente crudo ¢ state sottoposto a trattamento di
bonifiche preventive conforme alle prescriziond del regolamento (CE) 252/2004
*in caso di allergle particolavi rivolgersi al personale di sala
*prediligiomeo Lutilizzo di prodottl Freschi in base alla stagionalita, gqualora won siano reperibili
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