




RIO SAN MARTINO 
9 novembre, ore 9.00 
Sulle Strade del Radicchio: corsa ciclistica gravel.
Info: Pro Loco Scorzè aps

RIO SAN MARTINO 
23 novembre, ore 9.30 
Camminata sulla Strada del Radicchio: nordic walking. 
Info: Pro Loco Scorzè aps

RIO SAN MARTINO 
23 novembre, ore 10.30
Esibizione equestre
Info: Pro Loco Scorzè aps

ZERO BRANCO
31 gennaio
Biciclettata
Info: Pro Loco Zero Branco aps

“LE BELLEZZE DEL FIORE D’INVERNO” 
Imperdibili visite guidate per conoscere il meraviglioso territorio delle Mostre del Radicchio. 

Scopri tutte le date su www.fioridinverno.tv
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Il Radicchio Rosso di Treviso Precoce deve essere seminato entro il mese di luglio. Al contrario del Tar-
divo, la sua maturazione si raggiunge in campo. La raccolta si effettua a partire da inizio settembre. 
Presenta un cespo voluminoso, allungato e ben chiuso. La nervatura principale è bianca e si dirama 
in numerose penninervie nel rosso intenso del lembo fogliare. Ha un sapore gradevolmente amarogno-
lo ed una consistenza mediamente croccante.

Alla sua raccolta, che inizia a novembre, si susseguono tre fasi: la preforzatura (formazione di mazzi da 
25-30 piante sistemati su due solchi), la forzatura-imbiancamento (sono messi in vasche con acqua cor-
rente) e opo 20 giorni inizia il finissaggio (asciugatura, slegatura dei mazzi e toelettatura delle piante). 
La bianca costola dorsale è piuttosto grossa ed il lembo fogliare è di un colore rosso vinoso intenso. 
Il sapore è gradevolmente amarognolo, la costa è croccante e le foglie saporite. 

Il “Fiore che si mangia” nasce a fine XIX sec. dall’incrocio del Radicchio Rosso di Treviso IGP e la Sca-
rola. Il periodo di semina va dal 1° giugno al 15 agosto. Dopo la raccolta c’è la fase di forzatura (im-
mersione dei cespi verticalmente in acqua). Raggiunto il giusto grado di maturazione, viene toelettato, 
lavato e confezionato. Il diametro del cespo deve misurare almeno 15 cm. 
Le foglie sono di forma rotondeggiante e di colore bianco crema, con variegature viola chiaro, rosso viola-
ceo e rosso vivo. Il sapore è dolce ed amarognolo allo stesso tempo. 

Nato nel 1996, il Consorzio ha il compito di tutelare, promuovere e valo-
rizzare il Radicchio Rosso di Treviso IGP ed il Radicchio Variegato di Ca-
stelfranco IGP. Vigila inoltre sul corretto uso delle denominazioni e sulla 
produzione dei radicchi per salvaguardare la tipicità, diffonderne il con-
sumo ed assicurarne la valorizzazione commerciale. 
Informazioni e contatti: Tel. 0422.486073 - www.radicchioditreviso.it 

La sua superficie si estende su 4.152 ettari. L'area delle sorgenti si trova tra 
Casacorba di Vedelago e Torreselle di Piombino Dese, dando vita al più lun-
go fiume di risorgiva d'Italia. Questo territorio è fondamentale per la bon-
tà della cicoria, soprattutto per il clima e la qualità della terra e dell'acqua. 
Nella fase di finissaggio - imbiancamento, infatti, i cespi vengono immersi in acqua 

risorgiva per circa 25 giorni. Informazioni e contatti: Tel. 0422.321994 - www.parcosile.it

L’associazione promuove il territorio della “Strada del Radicchio”, meta 
ideale per gli amanti dell’arte, della natura e dello sport, ma anche per i 
buongustai che possonno degustare i piatti tipici presso gli agriturismi e 
i ristoranti associati. 
Informazioni e contatti: Tel. 328.5947185 - www.stradadelradicchio.it

RIO SAN MARTINO
Info: Pro Loco Scorzè aps

14 novembre, ore 11,00 Il Radicchio si interroga: convegno 
produttori del Consorzio del Radicchio Rosso 
di Treviso e Variegato di Castelfranco IGP.

PREGANZIOL
Info: Pro Loco Preganziol

9 gennaio Conferenza a tema.

MIRANO
Info: Pro Loco Mirano aps

14 gennaio Visita al processo produttivo del Radicchio 
(az. dell’Istituto 8 marzo-Konrad Lorenz).

Imperdibili visite guidate per conoscere il meraviglioso territorio 
delle Mostre del Radicchio. Scopri tutte le date su www.fioridinverno.tv  

FIORI D’INVERNO

CONOSCIAMO MEGLIO IL NOSTRO RADICCHIO

SPORT E RADICCHIO ROSSO DI TREVISO IGP

LE BELLEZZE DEL FIORE D’INVERNO

LE TIPOLOGIE DEL FIORE D’INVERNO

Iniziativa finanziata dal Complemento di Sviluppo Rurale
per il Veneto 2023-2027. Organismo responsabile dell’informazione: 

Consorzio Tutela Radicchio Rosso di Treviso IGP e Radicchio 
Variegato di Castelfranco IGP Autorità di gestione regionale: Regione 

del Veneto Direzione AdG FEASR Bonifica e Irrigazione.


