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Autore quadro: Germana Piovesan

Titolo opera: “Rosso Radicchio”

Descrizione: “In questa natura morta,

il legame tra natura ed arte sta

nel particolare colore rosso del radicchio

e delle cipolle, ripreso dall’artistico

decoro della teiera di Deruta”
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La manifestazione si svolge nelle giornate indicate presso 
la tensostruttura Pro Loco di V. Taliercio (z.i. vicino campo 
sportivo G. Parlotti)
Ogni sera si balla con gli spettacoli musicali delle 
migliori cover e orchestre a ingresso gratuito, animazione 
e divertimento per tutti adiacente la struttura 
Esposizione Mostra Radicchio Rosso Tardivo di Treviso IGP 
2024 a km zero con possibilità di acquisto 
Esposizione filiera lavorazione del radicchio “dal campo alla 
tavola” in collaborazione con Associazione Colmelli Zairo
Esposizione
Filiera Apat
Apicoltori in Veneto 
Ti aspettiamo in compagnia anche dei tuoi amici animali!

    UN PREZIOSO RICORDO DEL 1994

30 ANNI DA FESTEGGIARE ASSIEME

        NE ABBIAMO FATTA DI STRADA

    GRAZIE A TUTTI VOI!!    GRAZIE A TUTTI VOI!!
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BRANCO
2024
Eccoci giunti alla 30^ Mostra del Radicchio Rosso Tardivo di Treviso IGP, 
meravigliosa cicoria dalle origini misteriose che chiamiamo anche fiore 
d’inverno. Secondo un antico detto popolare, il Radicchio Rosso sembra sia 
nato come dono che l’autunno fa all’inverno, per dare un tocco di colore ai 
campi brulli e gelati.
Il Radicchio Rosso Tardivo di Treviso IGP è un ortaggio che chiude l’anno, 
ricercatissimo durante le festività per le sue proprietà organolettiche, ma 
che poi ci accompagna anche per tutti i primi mesi dell’anno, fino al termine 
dell’inverno. Ortaggio pregiato, in ragione della complessità del processo di 
produzione e dell’abilità dei produttori nella trasformazione e lavorazione, 
nonché  per la sua versatilità in cucina:  la Pro Loco di Zero Branco Aps 
celebra  nella 30^ Mostra il Radicchio Rosso Tardivo di Treviso, prodotto 
dal  marchio Europeo  IGP (Indicazione di Origine Protetta), eccellenza  della 
nostra terra veneta che tutti ci invidiano.
Possiamo perciò dire che di nuovo la natura ci offre un prodotto di grande 
rispetto!
RISPETTO, una parola che non dovremmo mai dimenticare, farla nostra in 
ogni singolo momento di vita! 
Rispetto per la natura, rispetto per l’ambiente, 
rispetto per chi ci circonda, rispetto per chi ci sta 
accanto..
Vi aspettiamo numerosi alla 30^ Mostra del 
Radicchio Rosso Tardivo di Treviso IGP 

 Il Presidente
 Andrea Lunardi

PRO LOCO di
ZERO BRANCO

APS

COMUNE di
ZERO BRANCO

30a MOSTRA DEL RADICCHIO
Rosso Tardivo di Treviso IGP



66



77

Lo scorrere dei giorni si accompagna ai cambi di stagione e all’evoluzione della 
vita delle persone. I cambiamenti modificano il vissuto e modellano tutto 
quello che ci circonda, quasi mostrando una relazione tra la sfera personale e 
il mondo attorno a noi…in una specie di continuità tra il pensiero dell’anima 
e la materia che la circonda, come se entrambe si nutrissero l’una dell’altra.
In sostanza, ogni territorio si modella in base alle persone che lo vivono e le 
persone cambiano in base al territorio in cui si trovano. In questo il Radicchio 
Rosso di Treviso IGP racconta una storia di resilienza e di fatica che tanto 
assomiglia a quella dei nostri territori, che in pochi decenni sono passati dalla 
povertà e mezzadria alla ricchezza e operosità che rappresentano il Nord-Est.
Un prodotto, il “fiore d’inverno”, che diventa bandiera e orgoglio allo stesso 
tempo, una forma di identità e riconoscimento che partendo dall’agricoltura 
diventa eccellenza e unicità.
Il nome che contiene il territorio ne certifica non solo la provenienza, ma 
il legame con la nostra storia e le nostre (o “i nostri”) Radici. Forse non è 
neppure un caso che questo ortaggio non sia conosciuto come cicoria ma 
come RADICCHIO - “RADICIO” in dialetto - proprio da radice. La radice che 
consolida la pianta e la ancora al terreno e da cui fluiscono i nutrienti 
fondamentali alla crescita della pianta, che 
permettono poi lo sviluppo del cuore e delle foglie.
RADICI…come centro del nostro mondo…, 
RADICI…come punto da cui assorbire i nutrienti e 
l’energia…, RADICI…da cui costruire il domani…, 
RADICI…da cui partire per aprirsi al resto del 
mondo.

 Il Sindaco
 Luca Durighetto
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30a MOSTRA DEL RADICCHIO
Rosso Tardivo di Treviso IGP

Tre decadi di Mostra del Radicchio Rosso di Treviso IGP tardivo è un 
traguardo importante.  Questo è il risultato dell’impegno di tanti volontari 
della Pro Loco di Zero Branco, della Protezione Civile e dei rappresentanti 
delle Amministrazioni Locali e di tutte le Istituzioni che hanno lavorato 
con determinazione e passione per organizzare e consolidare uno tra 
gli appuntamenti più sentiti e radicati in Veneto, dedicati alle nostre 
eccellenze orticole.
Il Radicchio Rosso di Treviso IGP, espressione del legame indissolubile 
tra la qualità del prodotto, le caratteristiche dei terreni ricchi di acqua 
di risorgiva e della sapienza dei nostri agricoltori, si è conquistato spazi 
di competitività sui mercati nazionali e internazionali, inimmaginabili 
trent’anni fa, e i tanti apprezzamenti dei consumatori e dei ristoratori ne 
sono una testimonianza. 
Tutto questo depone a favore di chi ha avuto la lungimiranza di investire 
in una coltura tradizionale e in un processo di lavorazione del tutto 
particolare, immaginandone le potenzialità gastronomiche. Il Radicchio 
rosso di Treviso IGP tardivo è diventato infatti il protagonista indiscusso di 
molti piatti elaborati da chef acclamati. 
È, quindi, un fiore all’occhiello di cui dobbiamo 
essere orgogliosi in grado di dare soddisfazione 
e prospettiva imprenditoriale anche ai nostri 
agricoltori più giovani.

 Presidente della Regione del Veneto 
 dott. Luca Zaia
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   Il Consorzio di Tutela   Il Consorzio di Tutela

Radicchio Rosso di Treviso Radicchio Rosso di Treviso IGPIGP

     e Variegato di Castelfranco     e Variegato di Castelfranco

“Mi complimento con i volontari e tutti gli organizzatori “Mi complimento con i volontari e tutti gli organizzatori impegnati impegnati 
a vario titolo per l’impegno e la dedizione che impiegano nel a vario titolo per l’impegno e la dedizione che impiegano nel 
valorizzare un prodotto come il Radicchio Rosso di Treviso IGP. valorizzare un prodotto come il Radicchio Rosso di Treviso IGP. 
Nel momento in cui viene servito un piatto a base di radicchio Nel momento in cui viene servito un piatto a base di radicchio 
viene preservata l’identità di un territorio, ma anche  il suo viene preservata l’identità di un territorio, ma anche  il suo 
paesaggio, la cultura e la tradizione che distingue queste zone paesaggio, la cultura e la tradizione che distingue queste zone 
e questo è bene ricordarlo sempre. Ringrazio, quindi, a nome di e questo è bene ricordarlo sempre. Ringrazio, quindi, a nome di 
tutti i soci, tutti coloro i quali aiutano a tenere alta la bandiera tutti i soci, tutti coloro i quali aiutano a tenere alta la bandiera 
della qualità marchiata IGP”della qualità marchiata IGP”

     Andrea TosattoAndrea Tosatto
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to obtain the Climate House

for aluminium

  Balconi in alluminio
  Serramenti in alluminio certi�cati Casa Clima

  Scale e parapetti
  Recinzioni e cancelli
  Taglio ad acqua e lavorazione lamiere

Taglio laser �bra

Zero Branco (TV) - Tel 0422. 488090

www.gruppocarollo.com

Via G. Taliercio, 1                               
 
31059 Zero Branco TV
Tel. 0422 4864
info@ediliziavalentino.it

S.r.l.

Via G. Taliercio, 1                               
 
31059 Zero Branco TV
Tel. 0422 4864
info@ediliziavalentino.it

S.r.l.

Via G. Taliercio, 1                               
 
31059 Zero Branco TV
Tel. 0422 4864
info@ediliziavalentino.it

S.r.l.
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IN VIA TALIERCIO
• 19.00 APERTURA 30a MOSTRA
 DEL RADICCHIO ROSSO TARDIVO
 DI TV IGP 2024 
• 19.00 Apertura Bar, Stand Gastronomici 
 e Pizzeria con le specialità di Bocca di Bacco

• 21.00 concerto con  ABSOLUTE5
 Disco Rock Party live Cover Band:
 vi aspettiamo per farvi travolgere  dalla musicavi aspettiamo per farvi travolgere  dalla musica
 e dall’energia  di questo UNICO E COINVOLGENTE SHOW e dall’energia  di questo UNICO E COINVOLGENTE SHOW

VENERDÌ 19
Gennaio 2024

3
0

3
0aa

de
l

de
l

M
os
tr

a
M
os
tr

a
Ra

d
ic
ch

io
Ra

d
ic
ch

io

ingresso gratuitoingresso gratuito

PARTNER
DELLA

SERATA



16



17

Via O.Alessandrini, 77/A - 31059 
Sant’Alberto di Zero Branco (TV)

Tel +39 0422 97621
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idraulica • riscaldamento • climatizzazione • irrigazione • showroom arredobagno

PADOVA - SHOW ROOM & MAGAZZINO
Via Monte Rosa, 7 - 35020 Roncaglia di P. S. Nicolò (PD)

Tel. 049 717626 - Fax 049 8960322 - comiter2@comiter2.it

TREVISO - SHOW ROOM & MAGAZZINO
Via Zagaria, ang. Via Arma di Cavalleria, 2 - 31055 Quinto di Treviso, Z.l.

Tel. 0422 470661 - Fax 0422 477208 - comiter2tv@comiter2.it

www.comiter2.it

MAC BETON S.r.l. 
Via Bianchi, 6 - 31021 Mogliano Veneto (TV)
P.IVA 04492580263 - C.F. 04492580263 
Tel. +39 041 5937634 - Fax +39 041 5937633
www.macbeton.it - info@macbeton.it

Via Ca’ Mata - Vedelago  (TV)
Via G.Rossa - Scorzè (VE)
Via Boscalto - Resana (TV)
Via Pacinotti - S.Maria di Sala (VE)

Tel. +39 0423 400202
Tel. +39 041 445305
Tel. +39 0423 480353
Tel. +39 041 5760602

MACBETON
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LUNEDÌ 10.00-18.00 

DAL MARTEDÌ AL SABATO
8.30-20.00

PARRUCCHIERI
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a   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
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Piazza Umberto I°, 33/A - 31059 Zero Branco (TV)
Tel. 0422 978067 - Cell. 391 4704060

coiffeurschiavinato@libero.it - www.parrucchieriinn.com



21

IN VIA TALIERCIO
• 14.30 escursione naturalistica guidata gratuita  in bicicletta
 “Il Radicchio Rosso Tardivo di Tv e il suo territorio”
 in collaborazione con UNPLI - (percorso facile di 15 km circa
 con partenza ore 14.30 davanti scuole medie Zero Branco via Verga)
 prenotazione obbligatoria e info IAT TV CENTRO
 0422595780 - mail: info@turismotreviso.it

• 18.30 Apertura Bar, Stand Gastronomici
 e Pizzeria  con le specialità di Bocca di Bacco - sono disponibili 

tutte le specialità del menù a base di radicchio Rosso Tardivo di TV

• 21.00 spettacolo musicale con l’orchestra
 ENRICO MARCHIANTE

SABATO 20
Gennaio 2024

ingresso gratuitoingresso gratuito
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Servizi di Grande Distribuzione Organizzata

Commissionaria Ortofrutticola presso Ortomercati:

• PADOVA       • VERONA       • MILANO

Prodotti di Filiera Ortofrutticola Interna

ORTO TREVISO AZIENDE AGRICOLE

“Con l’esperienza del passato
     coltivando il futuro”

Fruits & Vegetables Trade

Studio Agronomico
di GOBBO Agrotecnico Doriano

Tecnico Addetto alla Valorizzazione
del Territorio e delle Produzioni di Qualità

GOBBO Agrotecnico Doriano
Attestato di Specializzazione n.2512 Regione del Veneto

Giunta Regionale n.5337 del 08/11/1994 

Import Export Commissionaria Ortofrutticola
31059 Zero Branco (Tv)

Via Montiron, 26 - Tel./Fax +39 0422 1456289
E-mail: effevi2004_gd@libero.it
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AntipastoAntipasto

CROSTINI AL RADICCHIO 
ROSSO TARDIVO

DI TREVISO IN SAOR

CONSERVALA E PROVALA!

CONVOCAZIONE ASSEMBLEA ORDINARIA

Gent.le Socio/a,
 Il Consiglio d’Amministrazione di Tapa Olearia ha convocato l’assembla dei soci in prima 

convocazione per Sabato 24 Gennaio 2015 alle ore 8,00 presso la sede Legale e amministrativa di Via Decumana, 22 -31034 

Cavaso del Tomba (TV) e in seconda convocazione

DOMENICA 15 FEBBRAIO 2015 alle ore 9,30

presso:

AULA MAGNA – UNIVERSITA’ PD C/O SCUOLA ENOLOGICA 

Via Dalmasso n. 1 - 31015 CONEGLIANO (TV)

con il seguente Ordine del Giorno:

1. Comunicazione introduttiva del Presidente

2. Presentazione e approvazione Bilancio e nota integrativa esercizio dal 01/10/2013 al 
30/09/2014

3. Varie ed eventuali

Si auspica una numerosa partecipazione. Cordiali saluti.

Per chi non potesse intervenire personalmente si propone di seguito la relativa delega

Assemblea Soci di Tapa Olearia – Conegliano (TV) Domenica 15 Febbraio 2015
DELEGA ai sensi dell’articolo 19 dello Statuto

Il sottoscritto Cognome . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Nome   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Residente a   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

in qualità di socio regolarmente iscritto nel libro soci della cooperativa Tapa Olearia delega a rappresentarlo

il Signor . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Residente a   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

luogo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .         data . . . . . . . . . . . . . . . . . . .       fi rma   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Per il Consiglio di Amministrazione
Il Presidente

INGREDIENTI:INGREDIENTI: 6 fettine di pane casereccio  6 fettine di pane casereccio || 1 cespo Radicchio  1 cespo Radicchio 
Rosso Tardivo di TV Rosso Tardivo di TV || 1 cipolla di Tropea  1 cipolla di Tropea || 1 spruzzata aceto di vino  1 spruzzata aceto di vino 
bianco bianco || ½ cucchiaio di zucchero  ½ cucchiaio di zucchero || sale fino q.b.  sale fino q.b. || olio Evo q.b. olio Evo q.b.

Lavare il cespo di radicchio Rosso Tardivo di TV tagliato in quattro Lavare il cespo di radicchio Rosso Tardivo di TV tagliato in quattro 
pezzi, asciugarlo e tritarlo, quindi pulire e tritare anche la cipolla pezzi, asciugarlo e tritarlo, quindi pulire e tritare anche la cipolla 
di Tropea. In una padella antiaderente mettere un goccio d’olio di Tropea. In una padella antiaderente mettere un goccio d’olio 
d’oliva, la cipolla tritata, con l’aceto e lo zucchero, lasciar imbiondire, d’oliva, la cipolla tritata, con l’aceto e lo zucchero, lasciar imbiondire, 
aggiungere il radicchio tritato e il sale. Far soffriggere il tutto fino aggiungere il radicchio tritato e il sale. Far soffriggere il tutto fino 
a farlo appassire. Tostare le fette di pane da entrambi i lati, quindi a farlo appassire. Tostare le fette di pane da entrambi i lati, quindi 
mettere il composto di radicchio in saor sui crostini.mettere il composto di radicchio in saor sui crostini.

Vino da abbinare:Vino da abbinare:
MAROCCHESAMAROCCHESA
PINOT GRIGIO BRUTPINOT GRIGIO BRUT

PRO LOCO di
ZERO BRANCO

APS
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CONSERVALA E PROVALA!

Primo Primo 
piattopiatto

RISOTTO CON RADICCHIO 
ROSSO TARDIVO DI TV

IGP, GORGONZOLA E NOCI
INGREDIENTI: INGREDIENTI: 1 cespo di Radicchio Rosso Tardivo di TV 1 cespo di Radicchio Rosso Tardivo di TV || 80 gr di  80 gr di 
gorgonzola gorgonzola || 7 noci  7 noci || 200 gr di riso  200 gr di riso || brodo vegetale q.b.  brodo vegetale q.b. || cipolla  cipolla || olio  olio 
extra vergine di oliva extra vergine di oliva || sale e pepe. sale e pepe.

Tagliare il radicchio a listarelle e sciacquarlo bene. In una padella Tagliare il radicchio a listarelle e sciacquarlo bene. In una padella 
rosolare la cipolla con un filo d’olio, aggiungere il radicchio e cuocerlo rosolare la cipolla con un filo d’olio, aggiungere il radicchio e cuocerlo 
per 5 minuti. Unire il riso e sfumarlo con un goccio di vino bianco, per 5 minuti. Unire il riso e sfumarlo con un goccio di vino bianco, 
aggiungendo il brodo poco per volta, aspettando che sia stato aggiungendo il brodo poco per volta, aspettando che sia stato 
assorbito prima di versarne altro, mescolando in continuazione. assorbito prima di versarne altro, mescolando in continuazione. 
Quando il risotto sarà quasi cotto, unire le noci sgusciate ed il Quando il risotto sarà quasi cotto, unire le noci sgusciate ed il 
gorgonzola. Amalgamare il tutto per qualche minuto e servire.gorgonzola. Amalgamare il tutto per qualche minuto e servire.

Vino da abbinare:Vino da abbinare:
MAROCCHESAMAROCCHESA
RABOSO SPUMANTE DRYRABOSO SPUMANTE DRY

PRO LOCO di
ZERO BRANCO

APS
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I VIAGGI BONTUR  2024

CONTATTACI
Via S.Ambrogio, 36 - Badoere Morgano

0422 838000

Via Boiago, 2 - Quinto di Treviso
0422 470047 | 340 6191047

booking@bontur.it
www.bontur.it

PRESEPI A SOAVE E VAL D’ALPONE CON PRANZO TIPICO 
MOTOSLITTA ALLE TRE CIME DI LAVAREDO
CENA IN BAITA A PREDAZZO
CIASPOLATA SULLA PIANA DI MARCESINA (SERALE) 
CARNEVALE  DI CENTO
LA NOTTE DELLE LANTERNE A SAURIS
CIASPOLATA A PANEVEGGIO (GIORNALIERA)
CARNEVALE A COMACCHIO 
FESTA DEI LIMONI A MENTONE E CARNEVALE A NIZZA
MANGIATA DI PESCE A PIRANO 
TORINO E IL MUSEO EGIZIO (DATA DA CONFERMARE)
FESTA DELLA DONNA: MERANO E IL MONDO DELLE
ORCHIDEE 
RAVENNA E I SUOI MOSAICI 
ZAGABRIA E I LAGHI DI PLITVICE 
VALTELLINA E IL TRENO DEL BERNINA
PASQUA IN UMBRIA 
PISA E LUCCA 
TOUR SICILIA 
NEW YORK 
TOUR PORTOGALLO
VALTELLINA E IL TRENO DEL BERNINA
FORESTA NERA E CASCATE DI SCIAFFUSA
TOUR ABRUZZO 
VALLE D’AOSTA
TOUR BARCELLONA 
LAGO MAGGIORE
GENOVA E CINQUETERRE
VITERBO E LA FESTA DEI PUGNALONI 
COSTIERA AMALFITANA    
TOUR ISOLE DELLA CROAZIA: RAB E KRK 
INFIORATA DI SPELLO
PONZA E RIVIERA DI ULISSE  
TOUR ROMA
SOGGIORNO MARE IN PUGLIA
SOGGIORNO MARE A CATTOLICA
LAGO DI COMO 
SOGGIORNO MARE A CATTOLICA 
TOUR PROVENZA E LA LAVANDA
SOGGIORNO MARE A CATTOLICA
SOGGIORNO MONTAGNA A MOENA
SOGGIORNO MONTAGNA A MOENA
PRAGA    
TOUR BRETAGNA E NORMANDIA 
MONACO E LA STRADA ROMANTICA 
TOUR POLONIA  
TOUR PORTOGALLO  
SOGGIORNO A VIESTE     

07-01-24
14-01-24
20-01-24
27-01-24
04-02-24
10-02-24
11-02-24
11-02-24

24/26-02-24
03-03-24
09/10-03
10-03-24

17-03-23
22/24-03-24
23/24-03-24

30/03-01/04-24
13/14 - 04-24
14/21-04-24
18/23-04-24
20/27-04-24
20/21-04-24
25/28-04-24
25/28-04-24
26/28-04-24

26/04-01/05/24
28-04/01-05
03/05-05-24
17/19-05-24
22/26-05-24

20/05-01/06/24
01/02-06-24
06/09-06-24
13/16-06-24
16/23-06-24
16/23-06-24
22/23-06-24
23/30-06-24

23/29 - 06 - 24
30-06/07-07-24

07/14-06-24
14/21-06-24
10/17-08-24
11/15-08-24
15/18-08-24
18/25-08-24
18/25-08-24
01/08-09-24

Consulta i programmi completi  nel nostro sito
 www. bontur.it 

I VIAGGI BONTUR  2024

CONTATTACI
Via S.Ambrogio, 36 - Badoere Morgano

0422 838000

Via Boiago, 2 - Quinto di Treviso
0422 470047 | 340 6191047

booking@bontur.it
www.bontur.it

PRESEPI A SOAVE E VAL D’ALPONE CON PRANZO TIPICO 
MOTOSLITTA ALLE TRE CIME DI LAVAREDO
CENA IN BAITA A PREDAZZO
CIASPOLATA SULLA PIANA DI MARCESINA (SERALE) 
CARNEVALE  DI CENTO
LA NOTTE DELLE LANTERNE A SAURIS
CIASPOLATA A PANEVEGGIO (GIORNALIERA)
CARNEVALE A COMACCHIO 
FESTA DEI LIMONI A MENTONE E CARNEVALE A NIZZA
MANGIATA DI PESCE A PIRANO 
TORINO E IL MUSEO EGIZIO (DATA DA CONFERMARE)
FESTA DELLA DONNA: MERANO E IL MONDO DELLE
ORCHIDEE 
RAVENNA E I SUOI MOSAICI 
ZAGABRIA E I LAGHI DI PLITVICE 
VALTELLINA E IL TRENO DEL BERNINA
PASQUA IN UMBRIA 
PISA E LUCCA 
TOUR SICILIA 
NEW YORK 
TOUR PORTOGALLO
VALTELLINA E IL TRENO DEL BERNINA
FORESTA NERA E CASCATE DI SCIAFFUSA
TOUR ABRUZZO 
VALLE D’AOSTA
TOUR BARCELLONA 
LAGO MAGGIORE
GENOVA E CINQUETERRE
VITERBO E LA FESTA DEI PUGNALONI 
COSTIERA AMALFITANA    
TOUR ISOLE DELLA CROAZIA: RAB E KRK 
INFIORATA DI SPELLO
PONZA E RIVIERA DI ULISSE  
TOUR ROMA
SOGGIORNO MARE IN PUGLIA
SOGGIORNO MARE A CATTOLICA
LAGO DI COMO 
SOGGIORNO MARE A CATTOLICA 
TOUR PROVENZA E LA LAVANDA
SOGGIORNO MARE A CATTOLICA
SOGGIORNO MONTAGNA A MOENA
SOGGIORNO MONTAGNA A MOENA
PRAGA    
TOUR BRETAGNA E NORMANDIA 
MONACO E LA STRADA ROMANTICA 
TOUR POLONIA  
TOUR PORTOGALLO  
SOGGIORNO A VIESTE     

07-01-24
14-01-24
20-01-24
27-01-24
04-02-24
10-02-24
11-02-24
11-02-24

24/26-02-24
03-03-24
09/10-03
10-03-24

17-03-23
22/24-03-24
23/24-03-24

30/03-01/04-24
13/14 - 04-24
14/21-04-24
18/23-04-24
20/27-04-24
20/21-04-24
25/28-04-24
25/28-04-24
26/28-04-24

26/04-01/05/24
28-04/01-05
03/05-05-24
17/19-05-24
22/26-05-24

20/05-01/06/24
01/02-06-24
06/09-06-24
13/16-06-24
16/23-06-24
16/23-06-24
22/23-06-24
23/30-06-24

23/29 - 06 - 24
30-06/07-07-24

07/14-06-24
14/21-06-24
10/17-08-24
11/15-08-24
15/18-08-24
18/25-08-24
18/25-08-24
01/08-09-24

Consulta i programmi completi  nel nostro sito
 www. bontur.it 

I VIAGGI BONTUR  2024

CONTATTACI
Via S.Ambrogio, 36 - Badoere Morgano

0422 838000

Via Boiago, 2 - Quinto di Treviso
0422 470047 | 340 6191047

booking@bontur.it
www.bontur.it

PRESEPI A SOAVE E VAL D’ALPONE CON PRANZO TIPICO 
MOTOSLITTA ALLE TRE CIME DI LAVAREDO
CENA IN BAITA A PREDAZZO
CIASPOLATA SULLA PIANA DI MARCESINA (SERALE) 
CARNEVALE  DI CENTO
LA NOTTE DELLE LANTERNE A SAURIS
CIASPOLATA A PANEVEGGIO (GIORNALIERA)
CARNEVALE A COMACCHIO 
FESTA DEI LIMONI A MENTONE E CARNEVALE A NIZZA
MANGIATA DI PESCE A PIRANO 
TORINO E IL MUSEO EGIZIO (DATA DA CONFERMARE)
FESTA DELLA DONNA: MERANO E IL MONDO DELLE
ORCHIDEE 
RAVENNA E I SUOI MOSAICI 
ZAGABRIA E I LAGHI DI PLITVICE 
VALTELLINA E IL TRENO DEL BERNINA
PASQUA IN UMBRIA 
PISA E LUCCA 
TOUR SICILIA 
NEW YORK 
TOUR PORTOGALLO
VALTELLINA E IL TRENO DEL BERNINA
FORESTA NERA E CASCATE DI SCIAFFUSA
TOUR ABRUZZO 
VALLE D’AOSTA
TOUR BARCELLONA 
LAGO MAGGIORE
GENOVA E CINQUETERRE
VITERBO E LA FESTA DEI PUGNALONI 
COSTIERA AMALFITANA    
TOUR ISOLE DELLA CROAZIA: RAB E KRK 
INFIORATA DI SPELLO
PONZA E RIVIERA DI ULISSE  
TOUR ROMA
SOGGIORNO MARE IN PUGLIA
SOGGIORNO MARE A CATTOLICA
LAGO DI COMO 
SOGGIORNO MARE A CATTOLICA 
TOUR PROVENZA E LA LAVANDA
SOGGIORNO MARE A CATTOLICA
SOGGIORNO MONTAGNA A MOENA
SOGGIORNO MONTAGNA A MOENA
PRAGA    
TOUR BRETAGNA E NORMANDIA 
MONACO E LA STRADA ROMANTICA 
TOUR POLONIA  
TOUR PORTOGALLO  
SOGGIORNO A VIESTE     

07-01-24
14-01-24
20-01-24
27-01-24
04-02-24
10-02-24
11-02-24
11-02-24

24/26-02-24
03-03-24
09/10-03
10-03-24

17-03-23
22/24-03-24
23/24-03-24

30/03-01/04-24
13/14 - 04-24
14/21-04-24
18/23-04-24
20/27-04-24
20/21-04-24
25/28-04-24
25/28-04-24
26/28-04-24

26/04-01/05/24
28-04/01-05
03/05-05-24
17/19-05-24
22/26-05-24

20/05-01/06/24
01/02-06-24
06/09-06-24
13/16-06-24
16/23-06-24
16/23-06-24
22/23-06-24
23/30-06-24

23/29 - 06 - 24
30-06/07-07-24

07/14-06-24
14/21-06-24
10/17-08-24
11/15-08-24
15/18-08-24
18/25-08-24
18/25-08-24
01/08-09-24

Consulta i programmi completi  nel nostro sito
 www. bontur.it 

I VIAGGI BONTUR  2024

CONTATTACI
Via S.Ambrogio, 36 - Badoere Morgano

0422 838000

Via Boiago, 2 - Quinto di Treviso
0422 470047 | 340 6191047

booking@bontur.it
www.bontur.it

PRESEPI A SOAVE E VAL D’ALPONE CON PRANZO TIPICO 
MOTOSLITTA ALLE TRE CIME DI LAVAREDO
CENA IN BAITA A PREDAZZO
CIASPOLATA SULLA PIANA DI MARCESINA (SERALE) 
CARNEVALE  DI CENTO
LA NOTTE DELLE LANTERNE A SAURIS
CIASPOLATA A PANEVEGGIO (GIORNALIERA)
CARNEVALE A COMACCHIO 
FESTA DEI LIMONI A MENTONE E CARNEVALE A NIZZA
MANGIATA DI PESCE A PIRANO 
TORINO E IL MUSEO EGIZIO (DATA DA CONFERMARE)
FESTA DELLA DONNA: MERANO E IL MONDO DELLE
ORCHIDEE 
RAVENNA E I SUOI MOSAICI 
ZAGABRIA E I LAGHI DI PLITVICE 
VALTELLINA E IL TRENO DEL BERNINA
PASQUA IN UMBRIA 
PISA E LUCCA 
TOUR SICILIA 
NEW YORK 
TOUR PORTOGALLO
VALTELLINA E IL TRENO DEL BERNINA
FORESTA NERA E CASCATE DI SCIAFFUSA
TOUR ABRUZZO 
VALLE D’AOSTA
TOUR BARCELLONA 
LAGO MAGGIORE
GENOVA E CINQUETERRE
VITERBO E LA FESTA DEI PUGNALONI 
COSTIERA AMALFITANA    
TOUR ISOLE DELLA CROAZIA: RAB E KRK 
INFIORATA DI SPELLO
PONZA E RIVIERA DI ULISSE  
TOUR ROMA
SOGGIORNO MARE IN PUGLIA
SOGGIORNO MARE A CATTOLICA
LAGO DI COMO 
SOGGIORNO MARE A CATTOLICA 
TOUR PROVENZA E LA LAVANDA
SOGGIORNO MARE A CATTOLICA
SOGGIORNO MONTAGNA A MOENA
SOGGIORNO MONTAGNA A MOENA
PRAGA    
TOUR BRETAGNA E NORMANDIA 
MONACO E LA STRADA ROMANTICA 
TOUR POLONIA  
TOUR PORTOGALLO  
SOGGIORNO A VIESTE     

07-01-24
14-01-24
20-01-24
27-01-24
04-02-24
10-02-24
11-02-24
11-02-24

24/26-02-24
03-03-24
09/10-03
10-03-24

17-03-23
22/24-03-24
23/24-03-24

30/03-01/04-24
13/14 - 04-24
14/21-04-24
18/23-04-24
20/27-04-24
20/21-04-24
25/28-04-24
25/28-04-24
26/28-04-24

26/04-01/05/24
28-04/01-05
03/05-05-24
17/19-05-24
22/26-05-24

20/05-01/06/24
01/02-06-24
06/09-06-24
13/16-06-24
16/23-06-24
16/23-06-24
22/23-06-24
23/30-06-24

23/29 - 06 - 24
30-06/07-07-24

07/14-06-24
14/21-06-24
10/17-08-24
11/15-08-24
15/18-08-24
18/25-08-24
18/25-08-24
01/08-09-24

Consulta i programmi completi  nel nostro sito
 www. bontur.it 

I VIAGGI BONTUR  2024

CONTATTACI
Via S.Ambrogio, 36 - Badoere Morgano

0422 838000

Via Boiago, 2 - Quinto di Treviso
0422 470047 | 340 6191047

booking@bontur.it
www.bontur.it

PRESEPI A SOAVE E VAL D’ALPONE CON PRANZO TIPICO 
MOTOSLITTA ALLE TRE CIME DI LAVAREDO
CENA IN BAITA A PREDAZZO
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CARNEVALE  DI CENTO
LA NOTTE DELLE LANTERNE A SAURIS
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CARNEVALE A COMACCHIO 
FESTA DEI LIMONI A MENTONE E CARNEVALE A NIZZA
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ORCHIDEE 
RAVENNA E I SUOI MOSAICI 
ZAGABRIA E I LAGHI DI PLITVICE 
VALTELLINA E IL TRENO DEL BERNINA
PASQUA IN UMBRIA 
PISA E LUCCA 
TOUR SICILIA 
NEW YORK 
TOUR PORTOGALLO
VALTELLINA E IL TRENO DEL BERNINA
FORESTA NERA E CASCATE DI SCIAFFUSA
TOUR ABRUZZO 
VALLE D’AOSTA
TOUR BARCELLONA 
LAGO MAGGIORE
GENOVA E CINQUETERRE
VITERBO E LA FESTA DEI PUGNALONI 
COSTIERA AMALFITANA    
TOUR ISOLE DELLA CROAZIA: RAB E KRK 
INFIORATA DI SPELLO
PONZA E RIVIERA DI ULISSE  
TOUR ROMA
SOGGIORNO MARE IN PUGLIA
SOGGIORNO MARE A CATTOLICA
LAGO DI COMO 
SOGGIORNO MARE A CATTOLICA 
TOUR PROVENZA E LA LAVANDA
SOGGIORNO MARE A CATTOLICA
SOGGIORNO MONTAGNA A MOENA
SOGGIORNO MONTAGNA A MOENA
PRAGA    
TOUR BRETAGNA E NORMANDIA 
MONACO E LA STRADA ROMANTICA 
TOUR POLONIA  
TOUR PORTOGALLO  
SOGGIORNO A VIESTE     

07-01-24
14-01-24
20-01-24
27-01-24
04-02-24
10-02-24
11-02-24
11-02-24

24/26-02-24
03-03-24
09/10-03
10-03-24

17-03-23
22/24-03-24
23/24-03-24

30/03-01/04-24
13/14 - 04-24
14/21-04-24
18/23-04-24
20/27-04-24
20/21-04-24
25/28-04-24
25/28-04-24
26/28-04-24

26/04-01/05/24
28-04/01-05
03/05-05-24
17/19-05-24
22/26-05-24

20/05-01/06/24
01/02-06-24
06/09-06-24
13/16-06-24
16/23-06-24
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I VIAGGI BONTUR  2024

CONTATTACI
Via S.Ambrogio, 36 - Badoere Morgano
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Via Boiago, 2 - Quinto di Treviso
0422 470047 | 340 6191047

booking@bontur.it
www.bontur.it

PRESEPI A SOAVE E VAL D’ALPONE CON PRANZO TIPICO 
MOTOSLITTA ALLE TRE CIME DI LAVAREDO
CENA IN BAITA A PREDAZZO
CIASPOLATA SULLA PIANA DI MARCESINA (SERALE) 
CARNEVALE  DI CENTO
LA NOTTE DELLE LANTERNE A SAURIS
CIASPOLATA A PANEVEGGIO (GIORNALIERA)
CARNEVALE A COMACCHIO 
FESTA DEI LIMONI A MENTONE E CARNEVALE A NIZZA
MANGIATA DI PESCE A PIRANO 
TORINO E IL MUSEO EGIZIO (DATA DA CONFERMARE)
FESTA DELLA DONNA: MERANO E IL MONDO DELLE
ORCHIDEE 
RAVENNA E I SUOI MOSAICI 
ZAGABRIA E I LAGHI DI PLITVICE 
VALTELLINA E IL TRENO DEL BERNINA
PASQUA IN UMBRIA 
PISA E LUCCA 
TOUR SICILIA 
NEW YORK 
TOUR PORTOGALLO
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FORESTA NERA E CASCATE DI SCIAFFUSA
TOUR ABRUZZO 
VALLE D’AOSTA
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IN VIA TALIERCIO
• 09.30 Apertura Bar

• 09.30 Trippa che passione!
• 10.30 esibizione Gruppo Sbandieratori e Figuranti in costumi Gruppo Sbandieratori e Figuranti in costumi 

medievali di Cordovadomedievali di Cordovado - uno dei borghi più belli d’Italia
• 10.45 Inaugurazione 30a Mostra del Radicchio Rosso Tardivo 

di Tv Igp - 10a Tappa Rassegna  Fiori D’Inverno - Esibizione 
della BANDA MUSICALE “G. LUISE & L. SCATTOLIN”,

 sfilata in costume Ass. COLMELLI ZAIRO, del GRUPPO 
FOLCLORISTICO CORO PALIO e ZAIRO TABARI

 al termine brindisi  Vini Premium Marocchesa “il vigneto  al termine brindisi  Vini Premium Marocchesa “il vigneto 
riconosciuto dal Catasto Napoleonico del 1808”riconosciuto dal Catasto Napoleonico del 1808”

• 12.00 Apertura Stand Gastronomici,
 pranzo inaugurazione  e  menù cucina aperto a tutti 
• 15.00 Esibizione ASD Ritmo Vivo 
• 18.30 Apertura Stand Gastronomici 
 e Pizzeria con le specialità di Bocca di Bacco - sono disponibili 

tutte le specialità del menù a base di radicchio Rosso Tardivo di TV
• 21.00 spettacolo musicale con l’orchestra
 ROSSELLA FERRARI
 E I CASANOVA
 ore 22.00 torta omaggioore 22.00 torta omaggio
 per tutti offerta da Pasticceria Eros per tutti offerta da Pasticceria Eros

DOMENICA 21
Gennaio 2024

ingresso gratuitoingresso gratuito
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Nostri Partners

Ristorante - Pizzeria

Via G.B. Guidini, 50 - 31059 Zero Branco (TV)
Mail: info@boccadibaccoinvilla.com
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INSERTO
SPECIALE



del 1808 del 1808 

Luxury Wine from Veneto 



del 1808 

A pochi passi dalla meravigliosa 
Venezia si estendono i poderi 

“Marocchesa”, azienda agricola 
condotta da Michele
con il supporto dei 

fratelli Simone ed Alessio 
SCARAMUZZA.





 PRIMI PIATTI
Gnocchi artigianali al radicchio di TV IGP, salsiccia e gorgonzola
Gnocchi artigianali al ragù
Risotto “La Fagiana” radicchio di TV IGP e salsiccia
Pasticcio al ragù e Radicchio di TV IGP
Novità: Novità: Pasta e fagioli alla trevigiana 
 SECONDI PIATTI
Baccalà + polenta
Seppie in umido + polenta
Bistecca di puledro + polenta
Salamella al radicchio + polenta
Musetto in fette + polenta
Musetto al radicchio in fette + polenta
Casatella + radicchio spadellato + pane
Formaggio al radicchio alla piastra + polenta 
Sapori antichi (polenta al cucchiaio con ragù al  radicchio di Treviso IGP)
Trippa alla parmigiana + pane
Menù baby (arista alla piastra e patatine fritte)
Menù tipico (risotto radicchio salsiccia, musetto, radicchio in insalata, polenta)
Novità: Novità: Menù vegetariano: hamburgher + radicchio ai ferri + pane
 CONTORNI
Radicchio rosso tardivo di Tv pastellato
Radicchio rosso tardivo di Tv spadellato
Radicchio ai ferri
Insalata di radicchio rosso tardivo di Tv
Novità: Novità: radicchio in saor
Patate fritte

Ricca scelta di dolci! Frittelle di carnevale espresse!

Le specialità della nostra cucina
per il 2024 marchiate Radicchio
Rosso Tardivo di TV IGP

App Sagriamo salti la fila 
Prenotazioni fino alle
ore 16.00 dello stesso giorno
online su radicchio.prolocozb.it
informazioni
cell. whatsapp 392 743 5520
I tavoli restano prenotati fino alle 
ore 20, poi saranno riassegnati

QR CODE
MENÙ  
PRENOTAZIONI 
ONLINE 
SPECIALITÀ 
PRO LOCO
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Il CEIS di Treviso, che da quarant’anni si occupa di marginalità 

sociale, dipendenze e salute mentale, ha partecipato al progetto “You-

Be–HUB per la giustizia di comunità” (CUP H19I21000110001), 

promosso da Regione Veneto e finanziato dal Ministero di Giustizia 
riferito all’ASSISTENZA DI PERSONE VITTIME DI REATO che 

non possono prescindere da un profondo coinvolgimento del territorio, 

in ottemperanza alle disposizioni della Direttiva 2012/29/UE.

 
L’obiettivo del progetto è promuovere la realizzazione di una rete 

diffusa di servizi, gratuita, dove chiunque senta di essere vittima 

di un reato possa trovare un punto di riferimento e di sostegno, 

sentendosi accolto e ascoltato.
 
Si sono svolte numerose iniziative di sensibilizzazione sul tema 

dell’assistenza alle vittime di reato in contesti prossimi a persone 

“vulnerabili” al fine di condividere le prassi corrette da attuare 
nell’incontro con le vittime.
 
Regione del Veneto e Ministero di Giustizia, hanno previsto la 
prosecuzione del progetto, con scadenza al 30.09.2024, lasciando 

invariate le modalità di segnalazione delle vittime di reato. Siamo a 

Vostra disposizione per  promuovere la presa in carico delle vittime: 

contattateci  ai recapiti  progetti@ceistreviso.it 0422307438 - 

3358729336 e  diffondere quanto più possibile il progetto, che nasce 

e cresce, proprio in prossimità delle persone più vulnerabili e fragili. 

 
Per fare questo è necessario che ciascun Ente e Servizio del territorio 

faccia la sua parte, sentendo You-Be-HUB come punto di riferimento 

per qualsiasi contatto e segnalazione dei bisogni delle vittime di reato 

(accoglienza e protezione, consulenza legale, sostegno psicologico). 

 
Sarà nostra cura incontrare le persone da Voi segnalate per 

accompagnarle in rete e favorire una maggiore qualità di vita nel 

trovare risposta ai propri bisogni in modo del tutto gratuito.

 
 

progetti@ceistreviso.it  -  0422307438  -  3358729336

 

…………………….…………………..…… …………….…………………. ………………………… • M • F

… … …...…  ………………….……………….. • • S ….……….……………………….…..

………………………………………………………………………………………………..….... :  ……………………….....…

…………………………………………………….…………….…

…………………………………………….………….…………

• •N

(come sei venuto a conoscenza dell’iniziativa) 

……………………………………………..……………………………………………

………………….……………………..…..…………….

Rapporto con l’autore di reato ……………………………..……...

Sesso dell’autore • M • F

• • Altro ……………..………………………

INFORMATIVA PER L’UTENTE 

trattamento (in seguito “Titolare”), la informa, ai sensi degli art. 13 e 14 Regolamento UE n. 2016/679 (in seguito “GDPR”) e nel rispetto del D. Lgs. n.196/03 (in seguito “Codice Privacy”, 

“dati anagrafici” o anche “dati”) da lei comunicati in fase di richiesta di instaurare un rap

a. I suoi dati personali sono trattati per le seguenti finalità: per l’adempimento di tutti gli obblighi, legali e contrattua

al “progetto You

e/o per attività promozionali degli stessi e non per altri scopi commerciali, anche per la pubblicazione sui “social” azienda

trattamento dei suoi dati personali è realizzato per mezzo delle operazioni indicate dal Codice Privacy e all’art. 4 n. 2) GD

azioni con l’interessato dalla prima raccolta. Profilazioni: non si effettuano profilazioni di dati. 

cui all’art. 2a ferme restando le comunicazioni e diffusioni effettuate in esecuzione di obblighi di legge, il Titolare potrà comunicare i suoi dati, in Italia e/o all’estero (

soggetti ai quali la comunicazione sia obbligatoria per legge per l’espletamento delle finalità dette. A soggetti giuridici a

o altri soggetti giuridici, qualificati ed incaricati ai sensi dell’art. 28 del Regolamento 679/16, per attività di supporto 

tti aziendali, dei sistemi di comunicazione e promozione, per lo storage dei dati personali. L’accesso potrà essere consentit

ità dell’impresa e dei processi di supporto connessi o da lei richiesti. Tra i fornitori si riportano le società 

aforme di cui il Titolare ritiene utile l’utilizzo, a 

personali avverranno su server ubicati all’interno della società. 7) Natura obbligatoria o facoltativa del conferimento dei d

dell’interessato
one in forma intelligibile; B) Ottenere l'indicazione: dell’origine dei dati personali; delle finalità e modalità 

di rappresentante designato nel territorio dello Stato, di responsabili o incaricati; C) Ottenere: l’aggiornamento, la rettif

PRO LOCO PER IL SOCIALE

SEI VITTIMA DI REATO?
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di Bastarolo Nicola 

Nico Giardini di Bastarolo Nicola  -  nickbast74@gmail.com 

Cell. 349-8200169 

 

REALIZZAZIONE E MANUTENZIONE: 
PRATI, AIUOLE, SIEPI, TERRAZZI E LAGHETTI 

 

POSA DI PRATO A ROTOLI 
 

PIANTUMAZIONE E POTATURE: 
CESPUGLI, PIANTE, PIANTE AD ALTO FUSTO, 

SUGHETI E ULIVI 
 

TRATTAMENTI FITOSANITARI 
E ANTIZANZARE 

 

ARIEGGIATURA PRATI DI MEDIE 
E GRANDI DIMENSIONI 

 

PREVENTIVI GRATUITI!!! 
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E GRANDI DIMENSIONI 

 

PREVENTIVI GRATUITI!!! 
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CONSERVALA E PROVALA!

CONVOCAZIONE ASSEMBLEA ORDINARIA

Gent.le Socio/a,
 Il Consiglio d’Amministrazione di Tapa Olearia ha convocato l’assembla dei soci in prima 

convocazione per Sabato 24 Gennaio 2015 alle ore 8,00 presso la sede Legale e amministrativa di Via Decumana, 22 -31034 

Cavaso del Tomba (TV) e in seconda convocazione

DOMENICA 15 FEBBRAIO 2015 alle ore 9,30

presso:

AULA MAGNA – UNIVERSITA’ PD C/O SCUOLA ENOLOGICA 

Via Dalmasso n. 1 - 31015 CONEGLIANO (TV)

con il seguente Ordine del Giorno:

1. Comunicazione introduttiva del Presidente

2. Presentazione e approvazione Bilancio e nota integrativa esercizio dal 01/10/2013 al 
30/09/2014

3. Varie ed eventuali

Si auspica una numerosa partecipazione. Cordiali saluti.

Per chi non potesse intervenire personalmente si propone di seguito la relativa delega

Assemblea Soci di Tapa Olearia – Conegliano (TV) Domenica 15 Febbraio 2015
DELEGA ai sensi dell’articolo 19 dello Statuto

Il sottoscritto Cognome . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Nome   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Residente a   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

in qualità di socio regolarmente iscritto nel libro soci della cooperativa Tapa Olearia delega a rappresentarlo

il Signor . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Residente a   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

luogo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .         data . . . . . . . . . . . . . . . . . . .       fi rma   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Per il Consiglio di Amministrazione
Il Presidente

BOCCONCINI DI MAIALE 
ALLA CREMA
DI RADICCHIO

INGREDIENTI:INGREDIENTI: 1 kg di bocconcini di maiale  1 kg di bocconcini di maiale || 700 g di di Radicchio  700 g di di Radicchio 
Rosso Tardivo di TV Rosso Tardivo di TV || cipolla bianca  cipolla bianca || olio Evo  olio Evo || sale  sale || pepe  pepe || farina 00  farina 00 
|| vino rosso. vino rosso.

Lavare il cespo di radicchio Rosso Tardivo di TV tagliato in pezzi, Lavare il cespo di radicchio Rosso Tardivo di TV tagliato in pezzi, 
asciugarlo e tritarlo. Pulire e tritare la cipolla. Infarinare quindi i asciugarlo e tritarlo. Pulire e tritare la cipolla. Infarinare quindi i 
bocconcini di maiale, rosolarli in poco olio extra vergine di oliva bocconcini di maiale, rosolarli in poco olio extra vergine di oliva 
utilizzando una pentola capiente, aggiungere la cipolla affettata e utilizzando una pentola capiente, aggiungere la cipolla affettata e 
tutto il radicchio. Versare 1/2 bicchiere di vino rosso, sale e pepe. tutto il radicchio. Versare 1/2 bicchiere di vino rosso, sale e pepe. 
Lasciare cuocere per circa un’ora e mezza mescolando. A cottura Lasciare cuocere per circa un’ora e mezza mescolando. A cottura 
ultimata aggiungere qualche altra foglia di radicchio crudo e servire ultimata aggiungere qualche altra foglia di radicchio crudo e servire 
con polenta calda o purè di patate.con polenta calda o purè di patate.

Vino da abbinare:Vino da abbinare:
MAROCCHESAMAROCCHESA
MERLOTMERLOT

PRO LOCO di
ZERO BRANCO

APS

Secondo Secondo 
piattopiatto



38

CONSERVALA E PROVALA!

DolceDolce

PRO LOCO di
ZERO BRANCO

APS

BISCOTTI AL RADICCHIO
E GOCCE DI CIOCCOLATO 

INGREDIENTI:INGREDIENTI: 150 g di Radicchio Rosso Tardivo di TV  150 g di Radicchio Rosso Tardivo di TV || 300 g di  300 g di 
farina 00 farina 00 || 125 g di burro a pezzetti  125 g di burro a pezzetti || 125 g di zucchero a velo  125 g di zucchero a velo || 1  1 
uovo uovo || 60 g di gocce di cioccolato fondente  60 g di gocce di cioccolato fondente || un pizzico di sale. un pizzico di sale.

Lavare il cespo di Radicchio Rosso Tardivo di TV e tagliarlo a listerelle. Lavare il cespo di Radicchio Rosso Tardivo di TV e tagliarlo a listerelle. 
Metterlo in una pentola con poca acqua per 5 minuti circa, quindi Metterlo in una pentola con poca acqua per 5 minuti circa, quindi 
scolarlo e frullarlo. In una ciotola mettere la farina, aggiungere il burro scolarlo e frullarlo. In una ciotola mettere la farina, aggiungere il burro 
dopo averlo fatto ammorbidire, l’uovo, un pizzico di sale e il Radicchio dopo averlo fatto ammorbidire, l’uovo, un pizzico di sale e il Radicchio 
Rosso Tardivo di TV frullato. Mescolare finchè  gli ingredienti sono Rosso Tardivo di TV frullato. Mescolare finchè  gli ingredienti sono 
ben amalgamati, quindi aggiungere alla fine le gocce di cioccolato. ben amalgamati, quindi aggiungere alla fine le gocce di cioccolato. 
Dividere l’impasto in palline, che dovranno essere un po’ schiacciate Dividere l’impasto in palline, che dovranno essere un po’ schiacciate 
con la mano oppure usare delle formine per tagliare l’impasto. con la mano oppure usare delle formine per tagliare l’impasto. 
Metterle distanziate tra loro nella teglia di carta da forno, ed infornare Metterle distanziate tra loro nella teglia di carta da forno, ed infornare 
in forno caldo a 170° per 30 minuti circa. Quando i biscotti saranno in forno caldo a 170° per 30 minuti circa. Quando i biscotti saranno 
freddi, cospargerli con freddi, cospargerli con 
abbondante zucchero a abbondante zucchero a 
velo a setaccio. Gustateli velo a setaccio. Gustateli 
con una calda tazza di the o con una calda tazza di the o 
di cioccolato.di cioccolato.

Vino da abbinare:Vino da abbinare:
MAROCCHESAMAROCCHESA
MOSCATO SPUMANTEMOSCATO SPUMANTE
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ENERGIE
RINNOVABILI

Installazione, 
manutenzione

e lavaggio
impianti

fotovoltaici.
Sistemi

di accumulo
e di ricarica

elettrica.

Via Enrico Mattei, 37/G 
Quinto di Treviso (TV) 
0422 424125 
info@caldatoefoffano.it
www.caldatoefoffano.it
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CMB è CentroMarca Banca, 
da 130 anni la banca 
al centro dei tuoi progetti.

Seguici su: 

  
cmbanca.it
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GIOVEDÌ
GENNAIO2024

dalle 19.00presso la tensostruttura riscaldata
della Pro Loco in Via Taliercio
(vicino campo sportivo G. Parlotti)

Zero Branco (TV)

Durante la serata, tutto il ricavato
del risotto solidale venduto del valore di 5 euro
sarà interamente devoluto
dalla Pro Loco di Zero Branco Aps per la ricerca,
prevenzione e cura dei tumori

all'Associazione LILT
e all'Associazione Dance For Oncology
(creata dalla maestra Carolyn Smith - ballerina e coach
internazionale di danza,  giudice di Ballando con le Stelle)

     Prenotazioni online su radicchio.prolocozb.it
     o con whatsapp al 342 74355320

COMUNE di
ZERO BRANCO

COMUNE di
PREGANZIOLCOMUNE di

CASIER
COMUNE di

CASALE
SUL SILE

COMUNE di
MOGLIANO

VENETO
PRO LOCO di

ZERO BRANCO
APS

SERATASERATA

SOLIDALE SOLIDALE 

"CENA IN ROSA""CENA IN ROSA"

2525
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by

Food&Drink Bar
V i l l o r b a - T V Tel.: 371 18 10 262

trevissa.orchestra@gmail.com
  stefaniamarchesi

GIOVEDÌ 25
Gennaio 2024
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IN VIA TALIERCIO
• 19.00 Apertura Bar, Stand Gastronomici - menù ridotto

• 19.30 Serata di solidarietà: “CENA IN ROSA”“CENA IN ROSA” 
 per prenotazioni online su radicchio.prolocozb.it
 o con whatsapp al 342 74355320

 Dance For Oncology è il primo percorso di 
ballo gratuito per pazienti oncologici ideato 
da Carolyn Smith (coreografa internazionale e 
Presidente di Giuria del programma Ballando 
con le Stelle su Rai1) che permette loro di 
trovare spensieratezza, energia e nuovi amici in 
un momento di vita difficile.

 Già 50 scuole in tutta Italia hanno aderito volontariamente
 al progetto: il corso di ballo è aperto a tutti i pazienti,
 donne e uomini e le lezioni sono alla portata di tutti.

        Per sostenere il progetto e farlo conoscere,
        ci trovate su Instagram, su Facebook
        e per ulteriori info: www.dance4oncology.it

• 21.00 spettacolo musicale con l’orchestra 
 STEFANIA
 MARCHESI

ingresso gratuitoingresso gratuito
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VIA TALIERCIO, 28 - 31059 ZERO BRANCO (TV)
Tel. 0422/978707 - www.comargiardinaggio.com

VIA TALIERCIO, 28 - 31059 ZERO BRANCO (TV)
Tel. 0422/978707 - www.comargiardinaggio.com

VIA TALIERCIO, 28 - 31059 ZERO BRANCO (TV)
Tel. 0422/978707 - www.comargiardinaggio.com

VIA TALIERCIO, 28 - 31059 ZERO BRANCO (TV)
Tel. 0422/978707 - www.comargiardinaggio.com

VIA TALIERCIO, 28 - 31059 ZERO BRANCO (TV)
Tel. 0422/978707 - www.comargiardinaggio.comVIA TALIERCIO, 28 - 31059 ZERO BRANCO (TV)

Tel. 0422/978707 - www.comargiardinaggio.com
VIA TALIERCIO, 28 - 31059 ZERO BRANCO (TV)

Tel. 0422/978707 - www.comargiardinaggio.com
VIA TALIERCIO, 28 - 31059 ZERO BRANCO (TV)

Tel. 0422/978707 - www.comargiardinaggio.com
VIA TALIERCIO, 28 - 31059 ZERO BRANCO (TV)

Tel. 0422/978707 - www.comargiardinaggio.com
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L.D.
di LONGATO GIUSEPPE & C. s.n.c.

INGROSSO ORTOFRUTTA

via Giorgione, 57 - Tel. 0422 470405
31055 QUINTO DI TREVISO

gruppolongato@libero.it



46



47

IN VIA TALIERCIO
• 19.00 Apertura Bar, Stand Gastronomici
 e Pizzeria con le specialità di Bocca di Bacco - sono disponibili 

tutte le specialità del menù a base di radicchio Rosso Tardivo di TV

• 20.00 Il fiore d’inverno incontra i produttori:
 cena associati Cia,
 Coldiretti e Confagricoltura

• 21.00 spettacolo musicale

 SUONAMI BAND
 produzione  Omar Lambertini

VENERDÌ 26
Gennaio 2024

Via Noalese, 49
31059 Zero Branco (TV)
T +39 0422 485621
segreteria@faggianclinic.it
www.faggianclinic.it
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ingresso gratuitoingresso gratuito



48

 
 
 

 
 
 

  
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                   
 

 

Agenzia di Andrea Sartorato 

SOLUZIONI ASSICURATIVE 
 

AAiiuuttiiaammoo  aa  pprrootteeggggeerree  iill  ttuuoo  ffuuttuurroo  
 

Subagenzia Treviso 
 

Rag. CARNEVALE NICOLA 
 

Via Siora Andriana del 
Vescovo 7/B 
 

cell. 335-5653957 

Agenzia principale 
 

Piazza Umberto I°, 25 
31059 Zero Branco (TV) 
 

tel. 0422-277480 
 

cell. 347-1139664 
 
info@assizero.com 
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 RR..CC..AA..  aauuttoo  ––  mmoottoo  --  aauuttooccaarrrrii
 AABBIITTAAZZIIOONNEE
 AANNIIMMAALLII  DDOOMMEESSTTIICCII
 IINNFFOORRTTUUNNII  ppeerrssoonnaallii  ––  nnuucclleeoo  ffaammiigglliiaarree
 AAZZIIEENNDDEE
 CCOONNSSUULLEENNZZEE  FFIINNAANNZZIIAARRIIEE

Agenzia di Andrea Sartorato

SOLUZIONI ASSICURATIVE
   

RUI A000636281

Piazza Umberto I°, 25

31059 Zero Branco (TV)

tel. 0422-277480

cell. 347-1139664  

e-mail assizerosrls@gmail.com

Agenzia di Andrea Sartorato

SSuubbaaggeennzziiaa
CCAARRNNEEVVAALLEE  NNIICCOOLLAA  
VViiaa  DDeeggllii  AAllppiinnii,,  1144
CCaarrbboonneerraa  ((TTVV))

tteell..  00442222--  339988666699
cceellll..  333355--55665533995577

Agenzia di Andrea Sartorato
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www.efficienta.it
Via Noalese, 91/A

31059 Zero Branco (TV) 
0422.1626815

info@efficienta.it

impiantistica idraulica,
energie rinnovabili civili

ed industriali
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DIVIETO ASSOLUTO DI 
MANOVRE PERICOLOSE @

FU
LL
G
A
S
S
_
c
r
ew

ZERO
MEETING BELOW

In occasione della 30^ Mostra del Radicchio rosso tardivo di 
Treviso IGP organizzata dalla ProLoco di Zero Branco

GENNAIO 2024
DALLE 16 ALLE 23

SABATO

27
INGRESSO ESPOSITORI
Casagrande SRL, Via Taliercio
Zero Branco (TV)

GARE AUTO: MIGLIOR SCARICO TWO STEP
MIGLIOR AUDIO
MIGLIOR ESTETICA

CON IL PATROCINIO DEL 
COMUNE E PRO LOCO DI 

ZERO BRANCO

PREMIAZIONI PRESSO TENSOSTRUTTURA ORE 20.30

5€
INGRESSO

ESPOSITORI



SABATO 27
Gennaio 2024

51

IN VIA TALIERCIO
• Dalle 16.00 alle 23.00 FULLGASS CREWFULLGASS CREW presenta evento novità! 

“MEETING BELOW ZERO” in via Taliercio e nel piazzale antistante la struttura 

• 18.30 Apertura Bar, Stand Gastronomici
 e Pizzeria con le specialità di Bocca di Bacco - sono disponibili 

tutte le specialità del menù a base di radicchio Rosso Tardivo di TV

• 21.00 spettacolo musicale con l’orchestra

 MAURO E I BOOMERANG

 www.dalpozzomario.com

ingresso gratuitoingresso gratuito
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SCANDOLARA DI ZERO BRANCO (TV) Via Rizzanti, 3
Tel. 0422.34.52.35 - 0422.48.80.95

Fax  0422.34.53.81  -  E-mail: info@cazzarospa.net

SCANDOLARA DI ZERO BRANCO (TV) Via Rizzanti, 3
Tel. 0422.34.52.35 - 0422.48.80.95

Fax  0422.34.53.81  -  E-mail: info@cazzarospa.net
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Fax  0422.34.53.81  -  E-mail: info@cazzarospa.net

SCANDOLARA DI ZERO BRANCO (TV) Via Rizzanti, 3
Tel. 0422.34.52.35 - 0422.48.80.95

Fax  0422.34.53.81  -  E-mail: info@cazzarospa.net
SCANDOLARA DI ZERO BRANCO (TV) Via Rizzanti, 3

Tel. 0422.34.52.35 - 0422.48.80.95
Fax  0422.34.53.81  -  E-mail: info@cazzarospa.net

SCANDOLARA DI ZERO BRANCO (TV) Via Rizzanti, 3
Tel. 0422.34.52.35 - 0422.48.80.95

Fax  0422.34.53.81  -  E-mail: info@cazzarospa.net



UNISCITI A NOI PER GARANTIRE UN RICAMBIO
GENERAZIONALE SALVAGUARDANDOLE NOSTRE TRADIZIONI. OGNI PERSONA È IMPORTANTE!LA PRO LOCO DI ZERO BRANCO APS TI ASPETTA..

NON RESTARE SPETTATORE,
DIVENTA PROTAGONISTA!

PRO LOCO di
ZERO BRANCO
APS

EVENTI FIORI D'INVERNO
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PRO LOCO PER IL SOCIALE

PER UNA QUALITÀ
DI VITA MIGLIORE!

PRO LOCO di
ZERO BRANCO

APS

COMUNE di
ZERO BRANCO

              

PER UNA QUALITA’ DI VITA MIGLIORE! 

  

  

Per una qualità di vita migliore, per conoscere e affrontare serenamente questo problema, ti aspettiamo nei “giovedi della prevenzione”   giovedi 11 aprile 2024, in 
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Per una qualità di vita migliore, per conoscere e affrontare serenamente questo problema, ti aspettiamo nei “giovedi della prevenzione”   giovedi 11 aprile 2024, in 
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Per una qualità di vita migliore,

per conoscere e affrontare serenamente questo problema,
ti aspettiamo nei “giovedi della prevenzione” 

GIOVEDI 11 APRILE 2024, in collaborazione con
ULSS 2 e Assessorato Servizi Sociali Comune Zero Branco
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9 FEBBRAIO 2024

Pitture Interne ed Esterne
Lavorazioni in cartongesso 

Cappotti e Restauri Edili

Via Taliercio, 2/A (z.i.) - 31059 Zero Branco (TV)
Tel. 0422 489871 - Cell. 328 6720316

e-mail: livistosato@virgilio.it - www.pittureedilitosatolivis.com

CENA PRO
FAMEJA ALPINA

organizzata dai gruppi alpini di 
Campocroce, Mogliano V.to,

Preganziol, Quinto di TV,
Zero Branco, della Sezione

Alpini Treviso
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Domenica 28 GENNAIO 2024
ore 11.00 laboratorio gratuito

  “Mani in pasta - i segreti del pane” 

   aperto ai bambini da 5 a 10 anni
   in collaborazione con Associazione Panificatori Tv,

i partecipanti impareranno a fare il pane
(posti limitati - prenotazione obbligatoria

tramite whatsapp 392 7435520 - e-mail: segreteria@prolocozb.it)



DOMENICA 28
Gennaio 2024
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IN VIA TALIERCIO
• 10.00 Apertura bar

• 10.30 Trippa che passione!

• 10.30 Divertimento e animazione per bambini

• 10.30 Tavola rotonda “ZERO BRANCO CITTÀ DEL DONO”
 con Admo - Aido - Avis ed intermezzo di Gilberto Giusto

• 11.00 laboratorio gratuito “Mani in pasta - i segreti del pane”
 aperto ai bambini da 5 a 10 anni - in collaborazione con 

Associazione Panificatori Tv, i partecipanti impareranno
 a fare il pane (posti limitati - prenotazione obbligatoria
 tramite whatsapp 392 7435520 - e-mail: segreteria@prolocozb.it)

• 12.00 Apertura  Stand Gastronomici - sono disponibili tutte le 
specialità del menu a base di radicchio Rosso Tardivo di TV

• 15.00 Prove di Carnevale vi aspettiamo in maschera!
 divertimento e animazione con Musica Globale 

• 18.30 Apertura Bar,  Stand Gastronomici
 e Pizzeria con le specialità
 di Bocca di Bacco  

• 21.00 spettacolo musicale con l’orchestra

 I RODIGINI
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Il futuro ha i nostri occhi!Il futuro ha i nostri occhi!

Via Arma di Cavalleria 4    QUINTO DI TREVISO    0422 470055    www.marcaprint.it  

GRAZIEGRAZIE
A TUTTI A TUTTI 
I VOLONTARII VOLONTARI
E AGLI SPONSORE AGLI SPONSOR
PER IL LORO PER IL LORO 
SOSTEGNO!SOSTEGNO!
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PRO LOCO ZERO BRANCO - APS
https://radicchio.prolocozb.it 
e-mail: segreteria@prolocozb.it 
prenotazioni online su radicchio.prolocozb.it
e telefoniche al 392.7435520 

Per pubblicità: pubblicita@prolocozb.it
Per eventi: eventi@prolocozb.it

La Pro Loco declina ogni responsabilità per danni a cose o persone non 
imputabili espressamente all’organizzazione. Il presente opuscolo viene 
distribuito agli interessati, ai gruppi e alle associazioni. Il suo ritrovamento 
in ambienti o località non autorizzati esula dalla volontà della Pro Loco.
Ricordiamo che la Pro Loco di Zero Branco è fatta di volontari che donano 
il loro tempo e collaborazione gratuitamente.

PRO LOCO  PRO LOCO  SOSTENIBILESOSTENIBILE
ZEROZEROBRANCOBRANCO

ATTIVITÀ 2024

3 FEBBRAIO 2024 SFILATA CARNEVALE 
   IN COLLABORAZIONE CON CARNEVALI DI MARCA

27^ MOSTRA DELL’ASPARAGO
VARIETÀ DI BADOERE IGP
   12-13-14 E 18-19-20-21 APRILE 2024 

57^ SAGRA DEL PEPERONE
   DAL 30-31 AGOSTO AL 8 SETTEMBRE 2024



Sosteniamo 
le emozioni vere, 
la purezza estetica, 
il futuro green.
Cucine Arredo3. Uniche come chi le sceglie.
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